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SENSORY ICE LAB




Bajo la premisa del “aqui y ahora”, exploramos
la simplicidad seductora que ofrece el hielo,
creando una experiencia que invita a percibirlo
como un material puro y elegante a través de los
sentidos. Animamos a nuestros visitantes a
descubrir una conexién Unica con esta increible
manifestacién artistica de la naturaleza.

SIKU

e Hielo en inuit.

Sensory Ice Lab, transforma el hielo de forma
metaférica en una degustacién multisensorial
que busca resaltar las emociones que se han
percibido en la instalacién. Utilizamos el
helado en su estado mas puro mezclando con
elementos gastrondmicos que complementan
texturas y sabores para romper con los esquemas
tradicionales.
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crumble

mous sranifa de remolacha

6,50 €

TOUCH

/
ICE | ACEITE DE OLIVA
crujiente de arbequina, esponja citrica

chips de naranja y meloso de aceite de oliva

6,50 €

SOUND

ICE | AVELLANA PIAMONTESA

75 % cacao soil
noisette caramel y crema de whiskey

CREAMY

ICE | QUESO DE CABRA
migas crujientes
fruit leather de melocotén y aceto balsdmico

FRESH
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o .
celeriac chi
anzana y vinagr




BELLINI 12 €
ALBARICOQUE

GIN + TONIC 12¢
FRUTOS ROJOS

MOJITO 12 €
PERA / YUZU

AFFOGATO 4,50 €
CAFFE
+CHOCOLATE / VAINILLA

ICED TEA 4,50 €
MATCHA

COCKTAILS
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