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| GRANDI CLASSICI

&)W%ﬂ& de m&é&rgme/
(Entrante napolitano de berenjena, parmigiano
reggiano, tomate y mozzarella)

Ma&p ) /R 2 rolidn, /P Lacién

(Burrata de Puglia de 200¢’o0 3509, acompafada de
tomates cherry, tomates confit y racula fresca)

Il /2 rotién, /6 Losién

A~ L RITTI NAPOLETANI < o picze
( Cnea tu bardleja. de niloo!

Mordonarina. tlosalio ?3"1? arella Jrlla

(Bola de masa frita con salsa de tomate, burrata de ella rebozada ¥ frita)
Puglia y albahaca fresca)

Menlararina ol 1 )lufxf»éé de /ooufct neal o
(Bola de masa frita con una cuchdrada de Ragu (Croquetén napoletano de pasta fresca)
Napoletano por encima)

Menlararina allo Mensveae @M;Wm nw&&m&

(Bola de masa frita con una cucharada de Ragu alla (Mini Calzone frito, relleno de salsa
Genovese por encima) de tomate, mozzarella y prosciutto cotto)
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WPA"“ M?% " PASTA FRESCA
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Nuestra pasta esta hecha a mano diariamente por nosotros, es fresca, artesanal,
y utilizamos solamente harinas procedentes de Italia.

Los formatos de este mes son:

C allo. Cordorara /2

(Guartiale, huevo y quesos Pecorino y Parmigiano)

& ollo. omalitioma 12

(Guard€iale, salsa de tomate y queso Pecorino)

LW&W@W&I) /3 wlole allo Hensvene /4

(Salsa ®t larga coccion a base de soffritto con mantequilla, carne
picada de espaldilla de ternera y panceta, salsa de tomate y leche)

(Quesos Parmigiano y Pecorino, peras caramelizadas y menta) (Salsa de larga cocci6n a base de cebolla blanca y redondo de ternera)
' lole Mé%w ﬂof&m& 5 \Jagl: ol 5 R0

(Salsd de tomate cocinada durante mas de 20h con salsiccia (Mantequilla y tartufo fresco italiano lamlhado)

napoletana, costillas de cerdo, morcillo y aguja de ternera) Segun la estacion disponemos de diferentes tipologias de tartufo

PIZZA NAPOLETANA
a{&t/o«g;a mda ZW de Modrid

Dejamos reposar nuestras masas durante 36 largas horas y el resultado es
una pizza increiblemente ligera y muy facil de digerir.

~ WW ¢, Quamﬁ%m% aroch! /2.5

(Salsa &€ tomate, mozzarella, Parmigiano rallado y albahaca) (Mozzarella, pr&ola ahumada;, ricotta, gorgonzola DOP,
. cebolla caramelizada y tarallini crujientes)
lina. BOP 10,9
(Sals&de tomate, lonchas de mozzarella de btfala DOP de Caserta y /@&W@Wb& //,J
albahaca) (Mozzarella, tomates cherry, prosciutto crudo de Parma,

“fondue” de Parmigiano Reggiano 24 meses y albahaca)
v .

X piio. Oéﬂfum 10,9 , )
(Ricotta;provofd ahumada, salame de Napoli, pimienta negra y /@L&Uﬁé& d&j%ﬂ 4/ 9

albahaca) (Salsa de tomate, mozzarella, aceitunas negras, chorizo

de Ledn, laminas de Parmigiano y albahaca)
Gaﬁaﬁov;m Wd&m /0,9
7
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(Crema de carabazd asada, mozzarella, panceta crujiente, N7 - o donsur /¥

trocitos de nueces, pimienta negra y albahaca) .
(Crema casera de mascarpone Y tartufo, champifiones frescos,

Ny, mozzarella y tartufo fresco italiano laminado.
Ha aitiliona 10,9 y

(Salsa de tomate, provola ahumada, berenjenas fritas Segun la estacion disponemos de diferentes tipologias de tartufo

cacio-ricotta salada y albahaca)
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DOLCI DELLA CASA
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LIQUORI ITALIANI
Himontells do donrents 35 Yrappa Poli ¢
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- Spumante Trento DOC "Perlé” - Ferrari, 2012 - 3.2 i
M Mazer Valtellina Superiore DOCG - Nino Negri, 2015 - 24.

Sylvaner Siid Tirol- Abbazia Novacella, 2018 - 27 i

Soave classico - Suavia, 2017 - 4 J'Y /,?i :,?.,7.

Le Rive Bianco Veronese - Suavia, 2015 - 3.2 i )
Prosecco Treviso DOC extra dry - Maccari, 2018 - /é/,g’ i )
Valdobbiadene Prosecco Brut - Santa Margherita, 2018 -Jﬁ/i

Verdicchio Casal di Serra- Umani Ronchi, 2018 - /de i

B Rosso di Montalcino - La Poderina, 2017 -Jii

B Montecucco Rosso Riserva - Colle Massari, 2014
'Y /éﬁ 3;2.

H Montepulciano d'Abruzzo DOG - Umani Ronchi, 2017 - /7 i

B Calamuri _Primitivo_ IGT - Mehnir Salento, 2015
45 /5m 2

Greco di Tufo- Terredora, 2018 -2 i )
Falanghina Senete DOP - La Guardiense, 2018 - Jdi
W Taurasi Pago dei Fusi - Terredora 2010 - A% i

Terre Lontane - Librandi, 2018 - 2o i

s
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Vermentino IS Sardegna - Argiolas, 2018 - 5'® /Ji,?é i




