
 

 

 
 

 1/2 ración 

 Croquetas de jamón ibérico 1,8(u) 9,5 

 Torrezno al estilo soriano con salsa de tomatillo verde  8 

 Ensaladilla rusa, ventresca de bonito y regañá Don Pelayo 6 10,5 

 Patatas con salsa brava de chipotles ahumados   6,5 

 Carpaccio de tomate de temporada, alcaparrones y capellanes  9,5 

 Ensalada de burrata, canónigos, mortadela trufada y vinagreta de avellanas  11 

 Nuestra versión vasco-mexicana de la Gilda con bonito y jalapeños  4,5(u)  

 Causa limeña de mejillones en escabeche con crujiente de pimentón  11 

 Alcachofas y salsa verde de alga codium  13 

 Focaccia, tomate frito, boquerones y rúcula  7 

 Rejos Chili Peppers (nuestro bocata de calamares)   7,5 

 “Pepito de ternera”, emulsión de pimientos asados, queso Idiazábal ahumado 

y piparras encurtidas 
 7,5 

 Volandeiras encevichadas 3,5(u) 13 

 Caballa glaseada sobre mix de verduras crujientes  11 

 Lubina de estero frita entera con mojo verde canario  21 

 Steak tartar aliñado a nuestra manera  18 

 Molleja de ternera, chimichurri, tirabeques salteados y boniato  13 

 Callos a la madrileña  15 

 Pluma de cerdo ibérico y escarola aliñada con vinagreta de mostaza de hierbas  19 

 

 

 

Cesta de pan de masa madre 2,5€ 

Precios en euros. IVA incluido. 

*Suplemento de 10% en servicio de terraza 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

L A  P A R T E  D U L C E  

  

 Flan de leche fresca con chantilly de haba tonka 6 

 Brownie de chocolate amargo, maíz y castañas asadas 6,5 

 Nuestra versión del carrot cake 6 

 Tabla de quesos de aquí y allá 10 

  

 

 

 

 

B E N D I T A  S O B R E M E S A  

 Copa      Botella 

- Atalaque 

(Moscatel grano menudo. D.O Méntrida) 

5,50 31 

- Dow’s late bottled vintage 

(Touriga nacional, touriga francesa, tinta barroca,  

tinta roriz y tinto cão. D.O. Oporto) 

4 29 

 

 

 

 

 

 

 

 

Precios en euros. IVA incluido. 

*Suplemento de 10% en servicio de terraza 


