
ANTICUCHOS 
PANCETA, CHAR SIU, AJÍES ENCURTIDOS, SPICY MAYO      9
COL, CHANCACA, SAIKYO MISO, QUINOA FURIKAKE      7
CABALLA, TÁRTARA DE PAPA, ALCAPARRAS      9
CORAZÓN DE VACA, AJÍ PANCA, ROCOTO CARRETILLERO      8

CRUDO
OSTRAS, CRÈME FRAICHE, YUZU     6
ATÚN, PONZU, CÍTRICOS, PIMIENTA SANSHO, ACEITE DE OLIVA      20
PULPO, CALAMAR, TOGARASHI, CAMOTE, CANCHA      21
VIEIRA, YUZU KOSHO, PITAHAYA, NORI      20

VEGETALES
QUINOA, PALTA, ANACARDOS, PLÁTANO, TOCINO      15
COGOLLOS Y ACHICORIA, UVAS, SEMILLAS DE GIRASOL, HUACATAY CAESAR       14 
LENTEJAS, ESCABECHE DE SETAS, CHIPS DE PAPA     15

PARA TERMINAR
COQUELET, AJÍ AMARILLO, ARROZ CON ACEITUNA      25  
PICANTE DE CAMARONES, TOFU, PAPA ÉCRASÉ, ARROZ CROCANTE      21
YAKIMESHI DE MEJILLONES, SHISO, DASHI, SOJA, HUEVO     25
CORVINA, ALUBIA, CILANTRO, CRIOLLA     23

PARA 2 O 3
PRESA IBÉRICA TONKATSU, UDON, PEPINO TSUKEMONO, HATCHO MISO        41
LOMO SALTADO, CRÊPE DE CEBOLLINO, AJÍES ENCURTIDOS, PALTA Y CREMA DE 
ROCOTO      58

PRECIO EN € , IVA INCLUIDO
CUBIERTO 3  POR PERSONA
INFORMACIÓN DE ALÉRGENOS DISPONIBLE



ANTICUCHOS
PORK BELLY, CHAR SIU, PICKLED CHILIS, SPICY MAYO      9
CABBAGE, CHANCACA, SAIKYO MISO, QUINOA FURIKAKE      7
MACKEREL, POTATO TARTAR, CAPERS      9
BEEF HEART, AJÍ PANCA, ROCOTO CARRETILLERO      8

RAW
OYSTER, CRÈME FRAICHE, YUZU     6
TUNA, PONZU, CITRUS, SANSHO PEPPER, OLIVE OIL      20
OCTOPUS, SQUID, TOGARASHI, SWEET POTATO, CANCHA      21
SCALLOP, YUZU KOSHO, DRAGON FRUIT, NORI     20

VEGETABLES
QUINOA, AVOCADO, CASHEW, BANANA, BACON      15
SEASONAL GREENS, GRAPES, SUNFLOWER SEEDS, HUACATAY CAESAR       14
LENTILS, MUSHROOM ESCABECHE, POTATO CHIPS      15

TO FINISH
COQUELET, AJÍ AMARILLO, RICE WITH OLIVES      25   
SHRIMP, TOFU, ÉCRASÉ POTATO, CRISPY RICE       21
MUSSELS YAKIMESHI, SHISO, DASHI, SOY, EGG       25
SEA BASS, BEANS, CORIANDER, CRIOLLA       23

FOR 2 OR 3
PORK TONKATSU, UDON, TSUKEMONO CUCUMBERS, HATCHO MISO      41
LOMO SALTADO, SCALLION CRÊPE, PICKLED CHILIS, AVOCADO ROCOTO 
CREMA      58

PRICES IN €, IVA INCLUDED
SERVICE CHARGE  3  PER PERSON
ALLERGY INFORMATION AVAILABLE 



BRUNCH
SHARING IS CARING
CAMOTES, CHIFLES, PAPITAS Y SU TARI DE AJÍES      6  
CHORITOS A LA CHALACA      19
NUESTROS MEJILLONES A LA VINAGRETA    

CEVICHE CARRETILLA, AJÍ AMARILLO, CHOCLO, CAMOTE, CHICHARRÓN 
DE CALAMAR         20    
SOLTERITO DE QUINOA, QUESO FRESCO, ACEITUNA, PIQUILLOS, PASAS, 
PALTA         12

CAUSA LIMEÑA, COCKTAIL DE GAMBONES     22 

SANGUCHITOS
PAN CON CHICHARRÓN, CAMOTE, SALSA CRIOLLA, CREMITA DE RO-
COTO       17
CALAMARES, TÁRTARA DE AJÍ AMARILLO, LECHUGA, SALSA CRIOLLA       
17
CHISTORRA, HUEVOS REVUELTOS, MANCHEGO, CAMOTE, SPICY MAYO      
17 

LOS HUEVOS DE LARRY
PICANTE DE CAMARONES Y TORTILLA VAGA, PAPA Y QUINOA FURI-
KAKE       18 

PERUVIAN GRAND SLAM       25 
LENTEJITAS DE LUNES, HUEVO FRITO, SALSA CRIOLLA, TOSTADA     14

SHOW MUST GO ON
LOMO SALTADO, BANANA, CREMA DE ROCOTO, HUEVO FRITO, ARROZ 
CON CHOCLO  30
POLLITO A LA BRASA, ARROZ CHAUFA,  TORTILLA VAGA, MUCHO AJÍ DE 
POLLERÍA       35
GALLINETA ENTERA, “SWEET CHILI” DE AJÍES PERUANOS, COGOLLOS, 
NABO ENCURTIDO, CRÊPE, WANTAN           70

HAPPY ENDING 
PICARONES, MIEL DE CHANCACA        8
TRES LECHES DE NUTELLA, HELADO DE VAINILLA       8

PRECIO EN € , IVA INCLUIDO /  INFORMACIÓN DE ALÉRGENOS DISPONIBLE



A LAS LLAMAS LES GUSTAN LOS COCKTAILS

SOY FRESA   13
PISCO HUAMANI QUEBRANTA, GINEBRA GIN’CA BERRY, FRESAS, LECHE DE 
SOYA  

SUPER MARY-O   12
VODKA ABSOLUT ELYX, MEZCAL, PIMIENTO VERDE, APIO, PEPINO, JENGIBRE, 
MANZANA, CHICHA DE JORA    

YAYO HÍPSTER   12
GINEBRA GIN’CA, VERMUT ROJO, LIMONADA DE ACEITUNA

BOHEMIAN RASPBERRY   12
PISCO 1615 ITALIA, GIN’CA BERRY, CORDIAL DE FRAMBUESA, LAVANDA, SODA

LLAMA DEL REY   13
PISCO 1615 QUEBRANTA, BRUGAL 1888, VINO TINTO, CHICHA MORADA, PIÑA

HUMA ROJO   13
GINEBRA KI NO BI, CAMPARI, ST PETRONI VERMUT ROJO INFUSIONADO CON 
HIGOS

VINOS POR COPA

BURBUJAS
‘MAS CANDÍ’, TINC SET ANCESTRAL  NV    4.90 / 23.50
(XAREL-LO, PARELLADA, PENEDÈS)

BLANCOS
TELMO RODRÍGUEZ / ‘GABA’  2021   4.50 / 24
(GODELLO, VALDEORRAS)
BODEGAS COTA 45 UBE / ‘PAGANILLA’  2021  7 / 33
(PALOMINO FINO, TIERRA DE CÁDIZ)

ROSADO Y NARANJA
FAMILLE LANCON / ‘LA SOLITUDE’   2021  5.40 / 25
(CINSAULT, GARNACHA, SYRAH, CÔTE DU RHÔNE, FRANCIA)
‘COSMIC CONNEXIO COSMICA’  2021   6.30 / 28
(XAREL-LO, MOSCATEL DE  ALEJANDRIA, CHARDONNAY, CATALUNYA)

TINTOS
GUIMARO / ‘CAMIÑO REAL’  2020   5 / 25
(MENCÍA, RIBEIRA SACRA)
BORJA PÉREZ / ‘ARTÍFICE’  2018   8.30 / 39
(LISTÁN NEGRA, ISLAS CANARIAS)

GOYO GARCIA VIADERO, ‘JOVEN DE VIÑAS VIEJAS’  2021   6.50 / 31
(TEMPRANILLO, RIBERA DEL DUERO)



BRUNCH
SHARING IS CARING
SWEET POTATOES, BANANA CHIPS, POTATOES AND TARI DE AJÍES      6   
MUSSELS “CHALACA”      19
OUR VERSION OF THE VINEGAR MUSSELS     

CEVICHE CARRETILLA, AJÍ AMARILLO, CHOCLO, SWEET POTATO, SQUID 
CRACKER         20     
SOLTERITO OF QUINOA, CHEESE, OLIVES, PIQUILLOS, RAISINS, AVOCA-
DO         12  
CAUSA LIMEÑA, PRAWN COCKTAIL     22

SANGUCHITOS
PAN CON CHICHARRÓN, SWEET POTATO, CRIOLLA SAUCE, ROCOTO 
CREAM       17
FRIED SQUID, AJÍ AMARILLO TARTAR SAUCE, LETTUCE, CRIOLLA  SAU-
CE     17
CHORIZO, SCRAMBLED EGGS, MANCHEGO CHEESE, SWEET POTATO, 
SPICY MAYO      17 

LOS HUEVOS DE LARRY
SHRIMP AND AND TORTILLA VAGA, POTATO AND QUINOA       18 

PERUVIAN GRAND SLAM       25 
MONDAY LENTILS, FRIED EGG, CRIOLLA SAUCE, TOAST     14

SHOW MUST GO ON
LOMO SALTADO, BANANA, ROCOTO CREAM, FRIED EGG, RICE  30
BRAISED CHICKEN, CHAUFA RICE,  TORTILLA VAGA, A LOT OF AJÍ DE 
POLLERÍA       35

WHOLE REDFISH, “SWEET CHILI”, GREENS, PICKLED TURNIP, CRÊPE, 
WONTON           70

HAPPY ENDING 
PICARONES, CHANCACA HONEY       8
NUTELLA TRES LECHES, VANILLA  ICE CREAM    8

PRICES IN €, IVA INCLUDED / ALLERGY INFORMATION AVAILABLE



A LAS LLAMAS LES GUSTAN LOS COCKTAILS

SOY FRESA   13
PISCO HUAMANI QUEBRANTA, GIN GIN’CA BERRY, STRAWBERRIES, SOY MILK

SUPER MARY-O   12
VODKA ABSOLUT ELYX, MEZCAL, GREEN PEPPER, CELERY, CUCUMBER, GIN-
GER, APPLE, CHICHA DE JORA    

YAYO HÍPSTER   12
GIN GIN’CA, VERMUT ROJO, OLIVE LEMONADE 

BOHEMIAN RASPBERRY   12
PISCO 1615 ITALIA, GIN’CA BERRY, RASPBERRY CORDIAL, LAVANDER, SODA

LLAMA DEL REY   13
PISCO 1615 QUEBRANTA, BRUGAL 1888, RED WINE, CHICHA MORADA, PINEA-
PPLE

HUMA ROJO   13
GINEBRA KI NO BI, CAMPARI, ST PETRONI VERMUT ROJO INFUSED WITH FIGS

WINE BY THE GLASS

SPARKLING
‘MAS CANDÍ’, TINC SET ANCESTRAL  NV    4.90
(XAREL-LO, PARELLADA, PENEDÈS)

WHITE
TELMO RODRÍGUEZ / ‘GABA’  2021   4.50 / 24
(GODELLO, VALDEORRAS)
BODEGAS COTA 45 UBE / ‘PAGANILLA’  2021  7 / 33
(PALOMINO FINO, TIERRA DE CÁDIZ)

ROSE AND ORANGE
FAMILLE LANCON / ‘LA SOLITUDE’   2021  5.40 / 25
(CINSAULT, GARNACHA, SYRAH, CÔTE DU RHÔNE, FRANCIA)
‘COSMIC CONNEXIO COSMICA’  2021   6.30 / 28
(XAREL-LO, MOSCATEL DE  ALEJANDRIA, CHARDONNAY, CATALUNYA)

RED
GUIMARO / ‘CAMIÑO REAL’  2020   5 / 25
(MENCÍA, RIBEIRA SACRA)
BORJA PÉREZ / ‘ARTÍFICE’   8.30 / 39
(LISTÁN NEGRA, ISLAS CANARIAS)

GOYO GARCIA VIADERO, ‘JOVEN DE VIÑAS VIEJAS’  2021   6.50  / 31
(TEMPRANILLO, RIBERA DEL DUERO)


