
Rías Baixas vendió 37 millones de litros en 2021, un 20% más que en 2019-2020, 
consolidándose como una de las variedades de vino más de moda en el mercado.

Verduras asadas: tomates, calabacines, espárragos, 
pimiento, etc.


Pulpo a la gallega y lacón con grelos: dos 
imprescindibles de la gastronomía gallega que no podían 
quedar fuera de esta lista. Una combinación perfecta 
siempre que el pimentón usado no sea demasiado picante.


Marisco: nécoras, centollos, langostas, ostras y mejillones 
son la combinación perfecta.


Carne: es un vino ideal para carnes blancas, especialmente 
las de ave. El maridaje mejorará añadiendo a la carne 
mantequilla o salsa de nata, toques cítricos, mostaza o 
hierbas como el estragón.

Pescado: elige pescados con mucha gelatina, como el 
rodaballo, el bacalao, el atún o una buena merluza o 
bacalao al pilpil.


Quesos: excelente con quesos elaborados con leche de 
cabra. No lo recomendamos para quesos fuertes, ya que su 
sabor predominará sobre el del vino.


Arroces: perfecto para risottos, arroces melosos o arroces 
de pescado.


Comida japonesa: el sushi, el sashimi o el tataki de atún 
son el acompañante perfecto para el vino Albariño.

FOOD PAIRING (Maridaje de alimentos):

Vista:


Limpio, brillante. Amarillo limón con reflejos verdosos.

NARIZ:


Vino de intensidad media, con notas de cítricos 
maduros a la entrada. Aromatizado, con delicadas 
notas florales (jazmín, flor de naranja y matices 
herbáceos)

BOCA:


Envolvente. Fresco, equilibrado, pasaje medio-largo, 
final retronasal que recuerda a fruta cítrica madura. 
Acabado agradable..

CONSUMO:


Puede ser degustado entre 7°C y 10°C gracias a su 
armoniosa complejidad aromática.

Puntos clave:

Diseñado por el artista mundialmente 
conocido Rhed.


Está elaborado exclusivamente con 
uvas de parcelas especialmente 
seleccionadas En el “Val do Salnés”, 
recolectadas a mano siguiendo un 
proceso riguroso y cuidadoso para 
garantizar su pureza y la esencia 
tradicional de los vinos de esta 
región.


Ofrece un atractivo aroma de lima, 
manzanas verdes y un toque de sal 
marina. En boca es fresco y vibrante 
con un acabado de ralladura de lima y 
manzana.

Descripcion:

Rías baixas

D.O.:
100% Albariño

Uvas:
12,5% vol.

Graduacion:
2022

ano:

XandoMel albariño


