
D E S AY U N O S  
Y  M E R I E N DAS

B R E A K FAST  
&  T E A  T I M E



Jugos depurativos | Cleansing Juices

Cítrico Depurativo 
Citrus Cleanse

Pomelo, papaya, naranja, espinacas, piña. 
Grapefruit, papaya, orange, spinach & pineapple. 7 ,00€

Verde Detox 
Green Detox

Pepino, apio, piña, miel. 
Cucumber, celery, pineapple & honey. 7 ,00€

Digestivo 
Digestive

Piña, manzana, infusión de hierbas. 
Tea: pineapple, apple & herbal tea. 7 ,00€

Smoothies

Arándanos, hierbabuena, plátano y leche. 
Blueberries, spearmint, banana & milk. 7 ,50€

Remolacha, chía y fresas. 
Beetroot, chia seeds & strawberries. 7 ,50€

Yogur vegetal, frutos rojos y nueces. 
Non-dairy yogurt, red berries & walnuts. 7 ,50€

IVA incluido / VAT included

Brunch & Tea Time
Todos los días de 11:30h a 13h  

Every day from 11:30 am to 1 pm

Palacio Brunch
 

Seleccione una opción de cada categoría:
Choose one option from each category: 

Jugos depurativos o Smoothies | Cleansing 
Juices or Smoothies  

Pan Grillé | Grilled Bread  
Huevos al plato | Eggs  

Bollería & Dulces | Pastries & Sweets

Incluye café / infusión y copa de cava. 
Includes coffee / tea and glass of cava.

30 ,00€

Todos los días de 16:00h a 18:30h  
Everyday from 16 pm to 18:30 pm

La Sucursal  
Afternoon Tea

 
Incluye selección de tés y pasta morunas, 

tarta casera del día y tosta al gusto.

Includes a selection of Moorish teas and 
pastries, homemade cake of the day and toast 

of your choice. 

19 ,00€



Pan grillé

Tosta de aguacate, queso crema y mix de semillas. 
Avocado, cream cheese and mixed seeds on toast. 7 ,00€

Tosta dulce de crema de cacahuete y plátano. 
Banana & peanut butter on toast. 6,50€

Tosta gratinada de crema de tomate, queso graten y con toque de orégano. 
Toast with grilled cheese, tomato paste & oregano 7 ,00€

Huevos al plato  | Eggs

Revuelto vegetal 
Scrambled eggs

Verduras frescas de temporada. 
With fresh seasonal vegetables. 8 ,00€

Omelette al gusto 8 ,00€

Huevos Royal Benedictine 
Eggs Benedict

Huevo 60º, salsa holandesa, tocino ibérico, 
aguacate, espinacas, cebollino. 
Hollandaise sauce, Iberico bacon, avocado, 
spinach & chives.

10,00€

Bollería y dulces | Pastries & Sweets

Tarta casera del día. 
Homemade cake of the day. 6,50€

Pancake dulce con topping de frutos rojos y ágave. 
Pancake with red berries & agave syrup. 6,50€

Bollería recién horneada. 
Freshly baked pastries. 6 ,50€

Bowl de granola con fruta y leche vegetal. 
Granola bowl with fresh fruit & plant-base milk. 6 ,50€

IVA incluido / VAT included




