
Ventresca de cordero • 22
crujiente y menestra de verduras de la huerta de Aranjuez 

Pencas de acelgas • 28
 a la importancia y gamba blanca

Alcachofas • 18
confitadas, jugo de ibérico y salazones

Salmón ahumado de Madarcos • 21
Ensalada de hojas verdes y tomates secos

Vieiras al carbón • 20
en escabeche de calabaza y aceitunas negras

Berenjena, setas y trufa • 20
hecho un canelón, piñones de Castilla y lascas de trufa

Arroz ahumado y queso Cabezuela • 19
tendones de ternera y remolachas asadas

Tartar de salchichón de ternera I.G.P. • 19
yema cremosa y encurtidos 

Cocochas de merluza • 32
salsa verde y patata cremosa

Garbanzos de Daganzo • 19
guisados con rabitos de cochinillo

Castañeta de wagyu glaseada • 30
coles, trufa y consomé

Pichón madurado asado al carbón • 36
ensalada de achicoria y granada

Pluma ibérica • 28
castañas y tirabeques

Solomillo de vaca de Guadarrama • 34
emulsión de mostaza, setas y tuétano asado

Roulade de conejo en pepitoria • 28
carabineros y cebollitas glaseadas

Buñuelos de anís • 11
rellenos de cremoso de caramelo

Peras y chocolate • 10
al vino, mousse de chocolate y sorbete de cacao

Torrijas y castañas • 10 
con cremoso de boniato asado

Tarta de queso castizo • 10
y compota de madroños

*Servicio de pan - 3
*Los precios se muestran en Euros y con IVA incluido.

*Si tienes alguna intolerancia o dieta especial, coméntaselo a tu camarero/a 
para que te ayude en lo que necesites.

Rodaballo asado • 35
guiso de navajas y piñones de Castilla

Pescado de lonja • 32
con salteado de chantarellas escabechadas

Bacalao confitado • 26
Guiso de tripas y buñuelos de caracoles

Rape negro • 46
salsa de mantequilla de Miraflores y caviar de Pirineos 


