
HAND ROLLS SET MENU
手巻き寿司セットメニュー

28€

ご
5 PIEZAS
Salmón, Atún
Toro, Ika, Ebi Furai

さん
3 PIEZAS
Salmón, Atún,
Ebi Furai 15€

[      ]

22€

よん
4 PIEZAS
Salmón, Atún,
Toro, Pargo

[      ] [      ]

35€

ろく
6 PIEZAS
Salmón, Atún, Anguila,
Pargo, Ika, Toro

[      ]

HAND ROLLS KAITO
海斗手卷

トロ
TORO
Con migas de tempura,
cebolleta

6€

[      ]

[      ]

6€

マグロ
ATÚN
Con wasabi (kizami),
cebolleta

[      ]

5€

サーモン
SALMÓN
Con shichimi togarashi
dispone opción spicy

エビフライ
EBI FURAI
Langostinos, aguacate,
mayonesa de chili-garlic,
migas de tempura 4€

[      ]

タイ
PARGO
Con tiras de ají amarillo,
aguacate y cilantro

6€

[      ]うなぎ
ANGUILA
Crocante con miel
de naranja

6€

[      ]

6€

イカ
IKA
Chicharrón de calamar,
alioli cítrico con tinta
de calamar

[      ]

4€

アボカド
VEGGIE AGUACATE
Boniato cocido en zumo
de naranja y aguacate

[      ]

8€

カニ
SOFT SHELL CRAB
Con mayonesa
de chili-garlic

[      ] 和ぎゅう
WAGYU
Con wagyu premium,
cebolleta

8€

[      ]フォアグラ
FOIE
Con salsa de anguila
y manzana caramelizada

8€

[      ]カイト
KAITO ESPECIAL
Solomillo de ternera
con whisky japonés

6€

[      ]

SASHIMI
刺身

刺身かいと
OMAKASE KAITO ESPECIAL - 2 CORTES DE CADA UNO 21€

サーモン
SALMÓN 4 CORTES 7€

[      ]

ハマチ
HAMACHI 4 CORTES 8€

[      ]

トロ
TORO 4 CORTES 12€

[      ]
9€

マグロ
ATÚN 4 CORTES

[      ]
7€

タイ
PARGO 4 CORTES

[      ]

[      ]

NIGIRIS PRECIO POR PIEZA

握り寿司
サーモン
SALMÓN 3€

タイ
PARGO 3€3€

マグロ
ATÚN 4€

ハマチ
HAMACHI

[      ] [      ] [      ] [      ]

バター魚
PEZ MANTEQUILLA 3€

[      ] トロ
TORO 4€

[      ] 和ぎゅう
WAGYU 5€

[      ]

KAITOHANDROLLBAR.COM
@KAITO.HANDROLLBAR

WI-FI
KAITO | Contraseña: Kaito2025

GOOGLE
RESEÑA

SELECCIÓN SALMÓN ESPECIAL
特選サーモン

En KAITO Hand Roll Bar, nuestro maestro Koichi, directamente desde Tokio, elabora handrolls siguiendo las 
técnicas japonesas más auténticas. Seleccionamos cuidadosamente el salmón de la más alta calidad para 
garantizar su frescura y una textura inmejorable en cada bocado. Disfruta de una experiencia excepcional que te 
transporta a la esencia de Japón.
“Shake Itadakimasu!”

Ojo

Boca

Branquias Aleta pectoral Aleta abdominal

Aleta dorsal Aleta adiposa

Aleta caudal

Línea lateral

Aleta anal

9€

[      ]サーモンの「ハラミ」
TIRADITO SAKE “HARAMI” DE SALMÓN

サーモンハラス
SASHIMI DE VENTRESCA DE SALMÓN 9€

[      ]



URAMAKI & MAKI 4 PIEZAS

裏巻き, 巻き
カリフォルニア
CALIFORNIA ROLL

8€

[      ]エビ
MAKI ROLL DE
LANGOSTINO EN TEMPURA
Y QUESO CREMOSO 8€

[      ]

8€

辛いマグロ
URAMAKI ROLL
DE ATÚN SPICY
ESPECIAL

[      ]

6€

サーモン巻き
MAKI ROLL DE SALMÓN,
AGUACATE Y
QUESO CREMOSO

[      ]

ESENCIA KAITO
海斗の旅

4€
鶏肉串焼き
BROCHETA DE POLLO

[      ]

5€
サーモン串焼き
BROCHETA DE SALMÓN

[      ]

7€
野菜の天ぷら
TEMPURA VEGETAL

[      ]

12€
マグロのタタキ
TATAKI DE ATÚN 12€

タルタルトロ
TARTAR DE TORO

[      ] セビーチェ
CEVICHE DE PARGO 11€

[      ]野菜の焼き飯
YAKIMESHI VEGETAL 8€

[      ]

わかめサラダ
WAKAME DETOX 6€

[      ]

REFRESCO 3€ AGUA SIN GAS 3€ AGUA CON GAS 4€

CERVEZAS
ビール
CAÑA DE MAHOU 3€

DOBLE DE MAHOU 5€

MAHOU TOSTADA 0,0 4€

MAHOU TERCIO 4€

KIRIN 4,5€

SAPPORO 5€

OWA ÁMBARRIN 5,5€

SAKE 
さけ

BORN GOLD JUNMAI DAIGINJO 25€ | 82€

SHIRAKABEGURA JUNMAI DAIGINJO 25€ | 82€

NINKI-ICHI GOLD JUNMAI DAIGINJO 16€ | 52€

NARUTO TAI GINJO GENSHU 16€ | 52€

HARADA TOKUBETSU JUNMAI 16€ | 52€

YAMAHAI JUNMAI GINJO SUEHIRO 16€ | 52€

WAKAZE ROSE D'ISPAHAN 16€ | 52€
BOTELLAJARRA

VINOS BLANCOS
白ワイン
CONVENTO DE LAS CLARAS Verdejo 4€ | 19€

A TRABA Godello 4,5€ | 21€

BOUZA DO REI Albariño 4,5€ | 23€

JEAN LEON Chardonnay 29€

VINOS TINTOS
赤ワイン
CONVENTO DE LAS CLARAS D.O. Ribera del Duero 4,5€ | 19€

IZADI D.O.C. Rioja | Crianza 4,5€ | 21€

MARQUÉS DE MURRIETA D.O.C. Rioja | Reserva 45€

PSI D.O. Ribera del Duero 69€

BOTELLACOPA BOTELLACOPA

CHAMPAGNE
シャンパン
JOSÉ MICHEL & FILS BRUT TRADITION 49€

VINO ROSADO
ロゼワイン
IZADI LAROSA 21€

BOTELLA BOTELLA

POSTRES
デザート
アイスクリーム
ココ,ゆず / わさび / 抹茶 / ごま
HELADO
COCO&YUZU / WASABI / MATCHA / SÉSAMO 5€

餅
チョコレート / 緑茶 / いちご
MOCHI DE MANGO Y MARACUYÁ / CHOCOLATE
CREMA Y MATCHA / TARTA DE QUESO 4€

[      ] [      ]

5€

[      ]手作り抹茶
TÉ MATCHA ARTESANAL


