Casa de Milanesas



BROCOLI CRUJIENTE

Con salsa de cacahuete, miel y queso parmesano

BURRATA ABIERTA

Tomate semiseco, pesto, rucula y pinnones

HUMMUS

De garbanzo, chimichurri ahumado y aceitunas kalamata

ZANAHORIA ASADA

Con chimichurri y base de creme fraicha

ENSALADA DE TOMATE

Tomate, chalota, piparras y aceite de albahaca

PROVOLETA

Medallon de queso provolone crujiente y tomale seco

EMPANADAS

Ternera cortada a cuchillo
Humita (queso v maiz)

Entrantes.

9,90€

14 -90¢

7,90€

10,QO€

9,90€
9,90€

3,50€



De ternera avilena

"ILA CLASICA” 11-00¢
Nuestra receta de siempre (y no necesita mucho mds)

NAPOLITANA 13:00€
Salsa de tomate y mozzarella

NAPOLITANA CON JAMON 13:90¢€
Salsa de tomale, mozzarella y jamon cocido

"LA VIEJA” 15:20¢€
Salsa de tomatle, burrata, albahaca y aceite de oliva

FUGAZZETA PORTENA 1300
Mozzarella, cebolla y aceitunas kalamata

PROVOLETA 13-70¢
Salsa de tomate cherry amarillo, queso provolone y tomate seco

4 QUESOS 13-79¢
Mozzarella, provolone, parmesano y gorgonzola

ESPECIAL DE LA CASA 13-70¢

Salsa de tomate, pecorino romano DOFE,
parmesano DOP 24 meses, albahaca y aceite de oliva

“Anade aceite picante

De cerdo iberico

"ILA CLASICA” 11-00¢

Nuestra receta de siempre (y no necesita mucho mds)

TRUFADA 17:90¢€

Huevo poché, salsa de trufa y parmesano

De pollo

SUPREMA Q.90

Salsa de tomate y mozzarella

Vegetal

PARMIGIANA 1079

Berenjena ahumada, salsa de tomate,
mozzarella, parmesano y albahaca

*Hazla vegana sin huevo ni queso

Milanesas.




PATATAS FRITAS 3.00¢

PURE DE PATATA 3.00¢
BASTONES DE BONIATO FRITO 3,00€
PIMIENTOS DEL PADRON 4.00€
PIMIENTO ROJO ASADO 4.00¢€
ENSALADA DE RUCULA 4.00¢
Con lomale seco, lomale cherry y vinagre de Jerez

SALSA CHIMICHURRI ():9°¢
Normal

Ahumado

Picante

Guarniciones.



CHOCOTORTA 6 80¢€

Galleta chocolina, dulce de leche y queso mascarpone

FLAN CASERO 5.90€

Cremoso de yema y vainilla

Postres.



Por copa

VERDEJO (Rueda)
RIBERA DEL DUERO
VINO BLANCO (Utiel)
VINO TINTO (Utiel)

Por botella

VERDEJO (Rueda)

RIBERA DEL DUERO

VINO DE LA CASA BLANCO (Utiel)
VINO DE LA CASA TINTO (Utiel)

FEspirituosos

VERMUT
TINTO DE VERANO
APEROL SPRITYZ
COMBINADO

Vinosy

espIrituosos.

3 ,00€
3 ,00€
3 ,00€
3 ,00 €

1 8 ,00 €
1 8 ,00 €
:_ 3 ,00€
1 3 ,00€

3 ,20€
3 ,00€
6 ,00 €
7,()O€




Cervezas

DOBLE ESTRELLA

DOBLE TURIA

CLARA GRIFO

TERCIO TURIA

TERCIO SIN ALCOHOL TURIA
TERCIO 0,0 TOSTADA TURIA
TERCIO DAMM LIMON
TERCIO DAMM GLUTEN FREE

Aguas y refrescos

AGUA 0,50L
AGUA CON GAS 0,33L
COCA-COLA / ZERO / ZERO ZERO
FANTA NARANJA / LIMON
AQUARIUS NARANJA / LIMON
SPRITE

FUZETEA

TONICA

Cafés y zumos

SOLO
SOLO DOBLE
AMERICANO
CORTADO

CAFE CON LECHE
CAPUCCINO
BOMBON
CARAJILLO

COLA CAO

TE / INFUSION
ZUMO MELOCOTON

Bebidas.

3 ,20€
3 ,00€
3 ,20€
3 ,00 €
3 ,00 €
3 ,00 €
3 ,00 €
3 ,00 €

2,00€
2,40€
,00€
,00€
,00€
,00€
,00€
,00€

DODO DO DO DO NS

1,5()€
1,60€
1,80€
1,80€
2 ,00 €
2 ,20€
2 ,20€
2 ,20€
1,80€
1,50€
2 ,00 €



Casa de Milanesas

k This cannot be translated literally,
but it would be something along

the lines of: House of Milanesas




CRISPY BROCCOLI

With honey peanut sauce and parmesan cheese

BURRATA

Mix of Roasted tomato, pesto oil and pine nuts

HUMMUS

With smoked chimichurri, paprika de la vera,
olive oil and kalamata olives.

ROASTED CARROT

With chimichurri and ricotta base

TOMATO SALAD
Tomato, shallots, Basque chili pepper and basil oil

ARGENTINEAN PROVOLONE

Crunchy provolone cheese, dried tomato,
paprika de la vera, olive oil and oregano

EMPANADAS

Manually knife cut veal
Humita (corn and cheese)

Starters.

9,90€

14 90€

7,90€

10,QO€

9,90€

9,90€

3,50€



Veal from Avila

"THE CLASSIC” 11:90¢
Our classic recipe. No need much more

NAPOLITANA 13’5O€
Tomato Sauce and mozzarella cheese

NAPOLITANA WITH HAM 13’90€
Tomato sauce, mozzarella cheese and ham

"LA VIEJA” 15:70¢
Tomato sauce, burrata, basil and olive oil

FUGAZZETA PORTENA 13:70¢
Mozzarella cheese, onion and kalamata olives

PROVOLETA 13:°0¢
Yellow cherry lomalo sauce, provolone cheese and dried tomato

4 CHEESES 13:°0¢
Mozzarella, provolone, parmesan and gorgonzola cheese

THE "HOUSE SPECIAL” 1 3:70¢

Tomato Sauce, pecorino romano DOPE,
parmesano DOP 24 months, basil and olive oil

*Add spicy oil

Iberian pork

"THE CLASSIC” 11.90¢

Our classic recipe. No need much more

TRUFFLED 17:90¢€

Poached eqgg, truflle sauce and parmesan cheese

Chicken

SUPREMA Q.90

Tomato Sauce and mozzarella cheese

Veggie

PARMIGIANA 1079

Smoked eggplant, pomodoro sauce,
mozzarella, parmesan and basil

*Make it vegan without eqgs and cheese

Milanese.



FRENCH FRIES

MASHED POTATOE

FRIED SWEET POTATO STICKS
PADRON PEPPERS

ROASTED RED BELL PEPPER
ARUGULA SALAD

With sundried tomatlo, cherry tomato and sherry vinegar

CHIMICHURRI SAUCE

Normal
Smoked
Spicy

Garnish.




CHOCOTORTA G -80¢€

Chocolina cookie, dulce de leche and mascarpone cheese

HOMEMADE FLAN 5.90¢€

Desserts.




Cup

WHITE VERDEJO (Rueda)
RED RIBERA DEL DUERO
WHITE WINE (Utiel)

RED WINE (Utiel)

Bottle

SPECIAL WHITE WINE
SPECIAL RED WINE
HOUSE WHITE WINE
HOUSE RED WINE

Spirits

VERMOUTH
"TINTO DE VERANO”
APEROL SPRITZ

SPIRITS (Gin, vokda, rum, whisky, fernet)

3 ,00€
3 ,00€
3 ,00€
3 ,00 €

:¥8,00€
:g8,00€
:_3’50€
:L3,50€

3 ,20€
3 ,00€
6 ,00 €
’7,00€



Beers

ESTRELLA DOUBLE BEER

TURIA DOUBLE BEER

"CLARA”

TURIA BOTTLE 1/3

TURIA NO ALCOHOL LAGER 1/3
TURIA NO ALCOHOL ROASTED 1/3
DAMM LEMMON 1/3

DAMM GLUTEN FREE 1/3

Soft drinks

WATER 0,50L

SPARKLING WATER 0,33L

COKE / ZERO / ZERO ZERO
ORANGE FANTA / LEMON FANTA

ORANGE AQUARIUS / LEMON AQUARIUS

SPRITE
FUZETEA
TONIC

Coffees & Juices

BLACK COFFEE
DOUBLE BLACK COFFEE
AMERICAN

COFFEE "CORTADO”
COFFEE LATTE
CAPUCCINO
COFFEE "BOMBON"
CARAJILLO
COLACAO

TEA

PEACH JUICE

Drinks.

3 ,20€
3 ,00€
3 ,20€
3 ,00 €
3 ,00 €
3 ,00 €
3 ,00 €
3 ,00 €

2,00€
2,40€
,00€
,00€
,00€
,00€
,00€
,00€

DODO DO DO DO NS

1,5()€
1,60€
1,80€
1,80€
2 ,00 €
2 ,20€
2 ,20€
2 ,20€
1,80€
1,50€
2 ,00 €



