
carta de comida



pica pica 
croqueta de marisco	 3,00 / ud

calamares a la andaluza	 14,50
con toque de lima y mayonesa de ajo asado   

gambitas cristal fritas	 13,00
con tajín

papas aliñás	 7,50

cóctel de gambas	 12,50
con láminas de aguacate y piña

ensaladilla rusa escabechada	 7,50

tosta de atún			     7,50 / ud
tortita con tartar de atún balfegó   

patatas fritas				          6,50   

ostras	 4,90 / ud
con salsa ponzu o al natural

pan con tomate	 4,00

ensaladas
ensalada de tomate de temporada	 14,00
con ventresca 

ensalada verde mediterránea	 12,90
con anchoas, alcaparras, parmesano y picatostes

milanesa de berenjena	 12,50
con ensalada fresca 

carpaccio de calabacín	 11,50
con olivada, tomate seco, sardina ahumada
y parmesano

entrepanes (servidos con patatas fritas)  
cubanito	 14,00
lomo de cerdo asado, jamón dulce, 
queso suizo, pepinillos y mostaza

tuna sandwich	 14,00
con lechuga, huevo y mayonesa picante

hamburguesa	 16,50
con mermelada de bacon y salsa americana

huevos y tortillas 
tortilla de buey de mar	 18,50
con vieiras al jerez

tortilla a la carbonara	 14,50
con idiazabal ahumado y finas láminas 
de panceta ibérica

huevos fritos con gamba de cristal	 14,00
huevo con puntilla y gamba crujiente

huevos fritos con gamba al ajillo	 15,00
huevo con puntilla y ajillo



pescados y mariscos
mejillones	 13,50
al vino blanco con romero

pulpo frito	 16,50
con hummus de lentejas y encurtidos

crudo de pez limón	 17,50
con vinagreta cítrica

lubina a la plancha	 16,50
con veduras de temporada salteadas, alcaparras 
y limón

carnes 
roast beef de verano	 16,00
con mostaza encurtida, tomates pasificados,  
alcaparras fritas y salsa de yogurt

tartar de carne ecológica	 17,50
con salsa de yema curada y mostaza  
de hierbas

magret de pato	 16,00
con setas salteadas y pak choi

pluma ibérica	 18,50
con chalotas, espárragos y cremoso  
de chirivía 

postres 
crème brûlée de	 7,50
fruta de la pasión

fresas con mascarpone	 6,50
con eneldo y granizado  
de lima y vainilla 

piña colada	 6,90
con espuma de coco

plátano glacée 	 7,50
con crema helada de ron, plátano caramelizado 
y chocolate

helados	 6,50
pregunta por los sabores disponibles

arroz
arroz de salmonetes	 21,50
con tirabeques y alioli de azafrán

arroz de secreto ibérico 	 19,50
de dehesa a la parrilla 




