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EVIAN 50CL   7€

BADOIT 50CL    7€

PERRIER 33CL   8€

LIMONADE VOILÀ   5,8€

COCA 33CL   5,50€

COCA ZERO 33CL   5,50€

ORANGINA 25   5,50€

JUS DE FRUITS GRANINI   5,50€

RICARD/PASTIS 2CL   5€

CAMPARI 7CL   8€

LILLET BLANC 7CL   6€

MARTINI ROUGE 7CL   6€

SUZE 5CL   5€

KIR VIN BLANC 12CL   10€

KIR ROYAL 12CL   14€

SOFT

APERITIFS
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Pendant des siècles, les villes portuaires de 

la côte est américaine ont été le berceau 

d’un mélange de nouvelles saveurs, épices et 

techniques venues d’Europe, d’Afrique, d’Asie 

et des Caraïbes. Ces influences ont transformé à 

jamais la cuisine américaine. Les villes portuaires 

ont également été le point de départ de la traite 

transatlantique des esclaves. Les traditions 

culinaires des esclaves africains et de leurs 

descendants sont indissociables des plats qui 

définissent aujourd’hui le Sud des États -Unis. 

Nous vous invitons à découvrir ces histoires 

entrelacées lors de votre dîner chez nous.

DE LA CÔTE EST
VILLES PORTUAIRES
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AU VERRE
15CL

CHAMPAGNE BAUDRY BLANC DE NOIR, FR   16€

CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT EXTRA BRUT EXTRA OLD, FR   19€

PROSECCO DOC TREVISO SERENA, IT   7,50€

J.M AUJOUX ART MINÉRAL CHARDONNAY, FR   8€

LES ATHLÈTES DU VIN VIN DE FRANCE  
CHENIN BLANC, FR   7,50€

GUSTAVE LORENTZ CUVÉE PARTICULIÈRE RIESLING, FR   11€

DOMAINE JOSEPH MELLOT LES THUREAUX  
MENETOU-SALON SAUVIGNON, FR   8€

VIA CARITATIS VOX TURTURIS VENTOUX  
ROUSSANE ASSEMBLAGE, FR   7€

AU BON CLIMAT SANTA BARBARA  
CHARDONNAY CORAVIN, US   21€

VINS BLANCS

VINS BULLES

- 14 -

Audrey Morris 
RESPONSABLE D'ÉTABLISSEMENT

Antonia Usan et Sl imane Mazari 
CHEF ET RESPONSABLE DE CUISINE

Massimo Cucchiaro 
MANAGER

Mashama Bailey et Johno Morisano 
PROPRIÉTAIRE
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MINUTY PRESTIGE AOP CÔTE  
DE PROVENCE GRENACHE, FR   10€

VINS ROSÉS

AU VERRE
15CL

J.M AUJOUX ESPRIT SAUVAGE LAMBRUSQUES PIC  
SAINT LOUP AOP SYRAH   7€

LES GALETS DE LA LYRE MAISON AUJOUX  
SYRAH ASSEMBLAGE, FR   5,50€

CHÂTEAU SIPIAN LES GRANDS CÈDRES MÉDOC  
CABERNET SAUVIGNON, FR   7,50€

LOUIS ALIX BROUILLY GAMAY, FR   7,50€

BELENA LA CROIX D’EN HAUT PINOT NOIR, FR   10€

HAHN GSM, US   9,50€

RIDGE VINEYARDS GEYSERVILLE  
ZINFENDEL CORAVIN, US   39€

VINS ROUGES
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UNE PAUSE, UN MOMENT, UN REPAS…

Ralentissez, installez-vous et savourez une cuisine qui mêle le 
meilleur de l’art de vivre et de la gastronomie du Sud des États -
Unis, façon ville portuaire américaine, à l’esprit d’un bistrot de 

quartier à la française.

Inspiré par The Grey à Savannah, le nom L’Arrêt fait référence 
à un arrêt de bus et rend hommage au rôle central des bus 
et des comptoirs de restauration dans les histoires qui ont 
façonné le Sud des États -Unis au XXème siècle, ainsi que 

dans de nombreuses grandes villes à travers le monde dont 
le dynamisme culturel porte l’empreinte singulière du Sud 
américain. L’Arrêt est un lieu de rencontre autant pour les 

habitués du quartier que pour les voyageurs de passage. Les 
propriétaires Johno Morisano et la cheffe Mashama Bailey 

étendent ici leur art d’accueillir les inconnus comme des amis, 
dans une ville qu’ils aiment profondément.

L'HISTOIRE
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COCKTAILS

NEGRONI  
Gin, Vermouth, Campari

MANHATTAN 
rye, vermouth, bi t ters

OLD FASHION  
bourbon, bi t ters, sucre

VIEUX CARRÉ 
cognac, rye, vermouth,     

benedic t ine

PAPER PLANE 
bourbon, aperol, amaro, c i tron

MARGARITA 
tequila, curaçao, agave, c i tron 

ver t

DAIQUIRI 
rhum, c i tron ver t, sucre

CORPS REVIVER 
gin, cointreau, l i l let, absinthe, 

c i tron ver t

14€

COCKTAILS  
CLASSIQUES

DESSERT

POUR LE

SAUTERNES PETIT GUIRAUD 
15CL-75CL 
14€-116€ 

PORTO ROUGE J.W. HART 2000 
9CL 
27€

ET DIGESTIFS

CALVADOS XO SASSY   13€ 

COGNAC FERRAND 1840   13€

GENEPI PÈRES CHARTREUX   12€

CHARTREUSE VERTE   12€

MAMMA MIA LIMONCELLO   10€

AMARO BEPI TOSOLINI   8€

AMARO NONINO   8€

5CL

COCKTAILS  
MAISONS

FAR TORTUGA 
curcuma rum, absinthe, crème 

de coco, miel, c i tron ver t

S26 TO EL DORADO 
bourbon, amaro, benedic t ine, 

drambuie, bi t ters

WONDER WHEN  
mezcal, curaçao, luxardo, 

c i tron ver t, orange

14€
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VINS BLANCS

14€M
ARTINIS

CLASSIQUE  
Gin, Vermouth, Citron

DIRTY 
Gin, Jus d’olive, Olives

VESPER 
Vodka, Gin, Li l let, Citron

BIERES
PRESSION 

Tigre Bock Blonde  
25CL / 50CL  

5€ / 9€

Brooklyn Defender Golden IPA  
25CL / 50CL  

7€ / 12€

Grimbergen Blanche Witbier  
25CL / 50CL  

6€ / 11€

Grimbergen Ambrée 
25CL / 50CL  

6€ / 11€

BOTTLE 
Corona 33CL 7€
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BOURBON 
FOUR ROSES 

10€

BULLEIT 
10€

RYE 
RITTENHOUSE 

12€

WHISKEY 
LAPHROAIG 10 ANS 

12€

MACALLAN DOUBLE CASK  
12 ANS 

14€

VODKA 
Ketel One 

12€

Grey Goose 
14€

GIN 
PLYMOUTH 

12€

RHUM 
CLEMENT 

10€

APPLETON ESTATE  
SIGNATURE BLEND 

10€

TEQUILA 
ALTOS BLANCO 

12€

MEZCAL 
DEL MAGUEY VIDA 

12€

400 CONEJOS 
12€

ILEGAL JOVEN 
12€ 

ALCOOLS
5CL
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VIA CARITATIS VOX TURTURIS VENTOUX  
ROUSSANE ASSEMBLAGE, FR   33€

LES ATHLÈTES DU VIN VIN DE FRANCE  
CHENIN BLANC, FR   35€

J.M AUJOUX ART MINÉRAL CHARDONNAY, FR   38€

DOMAINE JOSEPH MELLOT LES THUREAUX MENETOU-SALON  
SAUVIGNON BLANC 2023, FR  38€

GUSTAVE LORENTZ CUVÉE PARTICULIÈRE RIESLING, FR   55€

J.M AUJOUX VIRÉ CLESSÉ CADOLE DU CHAPITRE  
AOP CHARDONNAY, FR   63€

MONTLOUIS SUR LOIRE CHENIN BLANC, FR  65€

GUSTAVE LORENTZ GEWURZTRAMINER BL18, FR  74€

OUILLÉ BL23 CÔTE DU JURA  
SAVAGNIN 2020, FR   79€

AU BON CLIMAT SANTA BARBARA CHARDONNAY 2022, US   95€

CRISTOM EOLA AMITY HILLS WILLIAMETTE CHARDONNAY, US   
189€

RIDGE SANTA CRUZ MOUNTAIN AVA ESTATE CHARDONNAY, US   
205€

FAMILLE BRUNIER VIEUX TÉLÉGRAPHE CHÂTEAUNEUF  
DU PAPE CLAIRESSE ASSEMBLAGE, FR   290€

75CL

HEITZ CELLAR CABERNET SAUVIGNON 2018, US   269€

CHÂTEAU DES TOURS CÔTE DU RHÔNE  
GRENACHE ASSEMBLAGE 2018, FR   520€

75CL
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LES GALETS DE LA LYRE MAISON AUJOUX  
SYRAH ASSEMBLAGE,FR   25,50€

J.M AUJOUX ESPRIT SAUVAGE LAMBRUSQUES PIC SAINT  
LOUP AOP SYRAH, FR   33€

LOUIS ALIX BROUILLY GAMAY, FR   35€

CHÂTEAU SIPIAN LES GRANDS CÈDRES MÉDOC  
CABERNET SAUVIGNON, FR   35€

HAHN GSM, US   47€

BELENA LA CROIX D’EN HAUT PINOT NOIR, FR   48€

JEAN-LUC COLOMBO CROZE HERMITAGE SYRAH, FR   72€

CHÂTEAU LAFON-ROCHET LES PÈLERINS SAINT-ESTÈPHE  
CABERNET ASSEMBLAGE, FR   82€

DOMAINE HENRI BOURGEOIS LE GRAVERON SANCERRE  
PINOT NOIR 2020, FR   101€

CRISTOM MOUNT JEFFERSON PINOT NOIR 2021, US   112€

RIDGE LYTTON ESTATE PETIT SYRAH 2021, US  144€

CHÂTEAU LYNCH-BAGES ECHO PAUILLAC CABERNET ASSEMBLAGE  
2018, FR   155€

JEAN-LUC COLOMBO LES RUCHETS CORNAS  
SYRAH 2019, FR   168€

RIDGE VINEYARDS GEYSERVILLE ZINFENDEL 2022, US   189€

CHÂTEAU LE BON PASTEUR POMEROL  
MERLOT ASSEMBLAGE 2019, FR   212€

VINS ROUGES

75CL

MINUTY PRESTIGE AOP  
CÔTE DE PROVENCE GRENACHE, FR   38€

CHATEAU GALOUPET CRU CLASSÉ CÔTE DE PROVENCE, FR   95€

VINS ROSÉS
75CL

PROSECCO DOC TREVISO SERENA, IT 35€

CHAMPAGNE BAUDRY BLANC DE NOIR, FR   78€

CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT EXTRA BRUT EXTRA OLD, FR   95€

CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT LA GRANDE DAME 2018, FR   365€

VINS BULLES
75CL


