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ESCABECHES 

   
Escabeche de perdiz roja
Escabeche de bonito del Cantábrico 
Escabeche de mejillones de la ría

CRUJIENTES Y CREMOSOS

Croquetas cremosas de jamón ibérico
Croquetas cremosas de txangurro
Buñuelos de queso Idiazábal
Delicias de merluza de pincho
Boquerones fritos a la bilbaína

ENCURTIDOS

Gildas con guindillas de Guipúzcoa
Aceituna Kalamata (Grecia)
Aceituna Gordal (Huelva)
Aceituna machacada (Aliñada)

MARISCO 

Ostras Gillardeau nº2  
Mejillón de la ría

 

IBÉRICOS

Sobrasada artesanal mallorquina
Lomo ibérico de bellota 
Jamón ibérico de bellota  

DEL CAMPO

Huevos camperos rellenos
Tortilla de patata (pincho)
Patatas bravas con ali-oli
Queso manchego curado
Queso Idiazábal D.O.
Ensaladilla rusa clásica

AHUMADOS Y MARINADOS

Mejillones en vinagreta
Salmón ahumado artesanal 
Boquerones caseros en vinagre
Anchoas del Cantábrico
Tartar de atún rojo

VACUNO    
Callos a la madrileña 
Steak tartar 

  

NO SE QUEDE CON LAS 
GANAS Y PÍDANOS LA CARTA 
DEL RESTAURANTE 

*NO DISPONIBLE ENTRE 16:00 Y 20:30 H.

Por favor infórmenos de cualquier intolerancia y para más detalles, 
pregunte por los platos que contienen alérgenos.
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MARINADES

   
Red-legged partrige marinade
Cantabrian sea tuna marinade
Galician estuary mussels marinade

CRUNCHY AND CREAMY

Iberian ham creamy croquettes

croquettes
Idiazábal cheese fritters
Jig-caught hake hake delights 
(breaded hake)
Fried anchovies in "Bilbao" style

PICKLES

"Guildas" (anchovies with pickeled 
green peppers) from Guipuzcoa
"Kalamata" olives (Greece)
"Gordal" olives (Huelva)
Seasoned crushed olives

SEAFOOD

"Gillardeau" oyster Nº 2 
Galician mussels
White prawns (100 g)
(coal grilled* or sauteed)
Grooved carpet shell clams 

IBERIAN COLD CUTS

Hand- made sausage from Mallorca
Iberian acorn-fed loin
Iberian acorn-fed ham

FROM THE FARM

Spanish potato omelette (one portion)
"Bravas": spicy potatoes with 
aioly sauce
Cured manchego cheese
Idiazábal cheese
"Ensaladilla rusa": spanish potato 
salad with mayonnaise and prawns

SMOKED AND MARINATED

Mussels with vinaigrette
Artisanal smoked salmon
House style anchovies with vinegar
Cantabrian sea anchovies
Red tuna tartar

VACUNO    
Madrid style beef tripes 
Steak tartar

DON'T HESITATE! ASK US FOR 
OUR RESTAURANT MENU!

* NOT AVAILABLE BETWEEN 16:00 AND 20:30 H. 

Please inform us of any intolerance. For more details, ask for the 
dishes which contain allergens.

Gamba blanca (cocida o plancha*) (100 g)
13,00

6,00


